B B W Y e ST

DATA ORA GOCENTE |
Classificazione maerceclogica degh oli vergini d'oliva,
Compasizione chimica della frazione saponificabile e
insaponificabile. Il reg. CEE 2568/91. | reg UE 2022/2104 &
1 16,00-18.00 2105 Cenmi di psicafisiclogia del gusta e dell'olfatto. Pral. Gicvanni
Marted! Metodologia di assaggio. arganizzazione e funz Pipola
11/03/2025 del Panel di Assaggio.
Prova di sensibiits gustativa. La scheda di 10, Asaggio
18,00-20,00 ,uT'.Lm * e e Pipolo-Donadio
] in specifica dellolio d oli gine. Pregie Prol. Michele
2 16,00-18,00 4 poyy degli ol vergini Trimaren
Marted? Aasaget gusdati df oll con caratteristiche organ )
18/03/2025 | 18,00-20,00| diverse Trimarco D'Amato
Origine delle note aromatiche negli oli vergini.
Influenza delke tecniche agronomiche & delle teenalogie di Prof. Raffasle
3 16,00-18,00 e sulla qualith nutrisionale, mercelogica e Sacchi
z:‘"""‘-‘u:s sensoriale dell'olio di oliva vargine
#0372 Prova di riall [ Fattributo di Fruttato. Assaggi
18,00-20,00 ;::.j (ralineamenipera o o Pipolo-Donadio
a 16,00-18,00 Mpal: tecnologicl nel processo di estrazione degli oli di oliva Frolsm Dormtela
Martedi' — Albanesee
1042025 Inconiro gon atienda produttrice di macchine olearie, )
18,00-20,00) g5 e Guidati Trimarco D'Amato
5 16,00-18,00 Dlivicoltura . Aspetsi agronomici e produttiv Prof, Ghaseppe
Martedi' Celano
8/04/2025 | 18,00-20,00| Prova di riallineamente per "attributo di Rancida Fipalo-Donadio
6 16,00-18.00 Diivicoliura . Le produziond itakiane. Gli oli a marchio DOF e Prod. Sebastiano
Marted? ' L Cassetta
15/04/2025 | 18,00-20,00| Testimanianza Aziend ice. Assaggi guidati Trimarco D'Amato




